
C H R I S T M A S  PA R T Y  M E N U
3  C O U R S E S  f or  4 6 . 5 0  p er  p erson 

J E R U S A L E M  A R T I C H O K E  V E L O U T É  ve  
ha z elnut  & chiv e  o i l
J E R U S A L E M  A R T I C H O K E  S O U P

T E R R I N E  “ G R A N D  M È R E ” 
p ickl ed  red  cabbage ,  grain  mu stard  dressing ,  garl ic  crouton
T R A D I T I O N A L  P O R K  T E R R I N E

T R U I T  G R I L L É E 
gr i l l ed  t rout ,  caul i f low er  purée ,  curr i ed  caul i f low er,  mang o  chutn ey

F O N D A N T  C E L E R I A C  ve  
ce l er i a c  remoul ad e ,  walnut  dressing 
R O A S T E D  C E L E R I A C ,  D R E S S E D  C E L E R I A C  S A L A D

B O E U F  L Y O N N A I S E 
horseradi sh  p omm es  mou sse l in e ,  brai sed  p earl  onion s ,  cr i sp y  ba con
S L O W - C O O K E D  B E E F ,  S M O O T H  M A S H  W I T H  H O R S E R A D I S H ,  C R I S P Y  B A C O N

M A G R E T  d e  C A N A R D 
D auphinoi se ,  Fren ch b ean s ,  p oa ch ed b l a ckb err i es ,  b l a ckb err y  ju s
S L O W - C O O K E D  G R E S S I N G H A M  D U C K  B R E A S T ,  D A U P H I N O I S E  P O T A T O ,  
F R E N C H  B E A N S ,  P O A C H E D  B L A C K B E R R I E S ,  B L A C K B E R R Y  S A U C E

W O O D L A N D - R A I S E D  B R O N Z E  T U R K E Y 
ch estnut  s tu f f ing ,  Bru sse l s  sprout s ,  r i sso l e  p otatoes  
&  p or t  grav y

R O A S T E D  C O D ,  C H O R I Z O  &  B U T T E R  B E A N  C A S S O U L E T 
chori z o  o i l 

W I L D  M U S H R O O M  F R I C A S S É E  ve  
b oul ett es  au x  h erb es ,  ba si l  p icos

C L E M E N T I N E  PA I N  P E R D U  v  
brandy  crèm e A ngl ai se 
C L E M E N T I N E  B R E A D  &  B U T T E R  P U D D I N G ,  B R A N D Y

M A D A G A S C A N  VA N I L L A  C R È M E  B R Û L É E  v

F E U I L L E T I N E  au  C H O C O L A T  v  
pra l in é  A ngl ai se ,  chocol at e  sau ce ,  Griott in e  ch err i es

P O M M E  au  F O U R  ve  
baked ap pl e ,  C ointreau sau ce
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